
MENUS DU MOIS DE SEPTEMBRE 2021 

 

 LUNDI 06 SEPTEMBRE LUNDI 13 SEPTEMBRE LUNDI 20 SEPTEMBRE LUNDI 27 SEPTEMBRE 

 

 

 

Tomates en salade  

Rôti de bœuf 

Pommes dauphine 

Mousse au chocolat 

 

Salade de tomates mimosa  

Poulet au colombo 

Blé 

Pastèque  

 

 

Concombre et surimi en salade 

Spaghettis à la bolognaise BIO 

Pêche  

 

Melon  

Veau marengo 

Riz basmati BIO 

Flan  

 MARDI 07 SEPTEMBRE MARDI 14 SEPTEMBRE MARDI 21 SEPTEMBRE MARDI 28 SEPTEMBRE 

 

 

 

Œufs mimosa BIO 

Escalope viennoise 

Carottes persillées  

Glace  

 

 

 

 

Carottes et choux blanc en salade 

Omelette aux lardons 

Coquillettes BIO 

Fromage de chèvre  

 

Salade arlequin  

Pizza margarita  

Salade verte   

Cantal doux + raisin blanc 

 

Betteraves en salade  

Cuisse de poulet  

Ratatouille  

Petits suisses aux fruits  

 

JEUDI 02 SEPTEMBRE JEUDI 9 SEPTEMBRE JEUDI 16 SEPTEMBRE JEUDI 23 SEPTEMBRE JEUDI 30 SEPTEMBRE  

 

Melon  

Jambon blanc 

Pâtes  

Yaourt nature sucré BIO 

 

Salade aux trois couleurs  

Pâtes à la parisienne aux 

saucisses végétales BIO 

Brugnon 

 

 

Melon  

Filet de poisson sauce crevette  

Riz 

Crème dessert au chocolat  

 

 

Tomates en salade  

Ragoût de porc 

Purée de pommes de terre  

Glace 

 

Salade de quinoa au thon et 

tomates 

Rôti de porc  

Petit pois-carottes 

Cantal doux + raisin   

 

VENDREDI 03 SEPTEMBRE VENDREDI 10 SEPTEMBRE VENDREDI 17 SEPTEMBRE VENDREDI 24 SEPTEMBRE  

 

Carottes en salade  

Emincé de poulet aux 

champignons 

Frites 

Flan à la vanille 

 

Salade de riz  

Poisson pané 

Haricots verts 

Tome blanche  

 

Salade composée  

Hachi parmentier 

Salade verte  

Flamby 

 

Taboulé 

Cordon bleu pané 

Légumes couscous  

Fromage blanc sucré  

 

 

Les menus seront respectés sous réserve d’approvisionnement des denrées alimentaires.  

 

 Produits locaux   

BIO Produits Bio 


