MENUS DU MOIS DE SEPTEMBRE 2023

LUNDI 04 SEPTEMBRE LUNDI 11 SEPTEMBRE LUNDI 18 SEPTEMBRE LUNDI 25 SEPTEMBRE
Melon e Taboulé BIO Melon e Salade aux trois couleurs ®
Saucisses de volaille R6ti de beeuf Pizza Reine Lasagnes a la bolognaise
Coquillettes Frites Salade verte @ Salade verte @

Yaourt nature sucré BIO Cantal doux Flamby Yaourt aromatisé¢ aux fruits BIO
MARDI 05 SEPTEMBRE MARDI 12 SEPTEMBRE MARDI 19 SEPTEMBRE MARDI 26 SEPTEMBRE

Macédoine de légumes et thon
Emincés de poulet a la créme
BI¢

Glace

Salade arlequin @

Cordon bleu pané

Flan de courgettes @
Créme dessert a la vanille

Salade composée @
Cuisses de poulet
Ratatouille @
Fromage de chévre

Betteraves en salade
Omelette aux champignons
Pommes de terre au four
Camembert

JEUDI 07 SEPTEMBRE

JEUDI 14 SEPTEMBRE

JEUDI 21 SEPTEMBRE

JEUDI 28 SEPTEMBRE

Tomates en salade o
Quiche Lorraine
Salade verte @
Mousse au chocolat

Concombres a la créme e
Spaghettis a la bolognaise BIO
Pasteque o

Eufs durs a la vinaigrette

Chili con carne

Riz BIO

Fromage blanc au sirop d’abricot

Carottes rapées @
Ragout de porc
Macaronis BIO

Kiri — raisin blanc e

VENDREDI 08 SEPTEMBRE

VENDREDI 15 SEPTEMBRE

VENDREDI 22 SEPTEMBRE

VENDREDI 29 SEPTEMBRE

Salade de carottes et choux blanc e
Hachi parmentier BIO

Salade verte e

Petits suisses aux fruits

Salade de pates B1O
Poisson pané
Carottes a la créme o
Edam

Mousse de foie de porc

Filets de poisson a la sauce crevette
Pomme vapeur

Brugnon e

Concombres au tzatziki ®
Chipolatas

Haricots verts

Gateau aux pommes @

Les menus seront respectés sous réserve d’approvisionnement des denrées alimentaires.

e Produits locaux
B10 Produits Bio




