
MENUS DU MOIS DE SEPTEMBRE 2026  
 
 

 LUNDI 07 SEPTEMBRE LUNDI 14 SEPTEMBRE LUNDI 21 SEPTEMBRE LUNDI 28 SEPTEMBRE 
 
 

 
Salade de tomates à la 
mayonnaise  
Quiche Lorraine 
Salade verte  
Pêche   
 

 
Salade de concombres à la fêta 
et olives noires   
Veau marengo 
Riz basmati 
Salade de fruits frais   
 

 
Salade arlequin  
Hachi parmentier BIO 
Salade verte  
Tome blanche 
 

 
Salade aux trois couleurs  
Spaghettis à la bolognaise BIO 
Compote de pommes  
 

MARDI 01 SEPTEMBRE MARDI 08 SEPTEMBRE MARDI 15 SEPTEMBRE MARDI 22 SEPTEMBRE MARDI 29 SEPTEMBRE 
 
Melon  
Jambon blanc 
Coquillettes au beurre BIO 
Yaourt nature sucré BIO 

 
Salade composée 
Rôti de bœuf 
Haricots verts 
Donuts 
 

 
Macédoine de légumes 
Lasagne 
Salade verte  
Glace  

 
Concombres à la crème   
Chipolatas 
Flageolets 
Clafoutis aux pommes  
 

 
Carottes râpées aux raisins 
secs  
Omelette aux champignons 
Pommes dauphines 
Flan à la vanille 
 

 JEUDI 03 SEPTEMBRE JEUDI 10 SEPTEMBRE JEUDI 17 SEPTEMBRE JEUDI 24 SEPTEMBRE  
 
Taboulé 
Escalope viennoise 
Carottes à la crème  
Emmental 
 

 
Melon   
Pâtes à la parisienne aux saucisses 
végétales BIO 
Cocktail de fruits – petit beurre 

 
Carottes et radis en salade  
Pizza végétarienne 
Cantal doux 
Raisin 

 
Salade de pastèque et fêta  
Rôti de dindonneau 
Petits Pois – carottes 
Yaourt à la vanille BIO 

VENDREDI 04 SEPTEMBRE VENDREDI 11 SEPTEMBRE VENDREDI 18 SEPTEMBRE VENDREDI 25 SEPTEMBRE 
 
Salade Tzatzíki  
Filet de hoki à la sauce crevette 
Pommes vapeur  
Edam  

 
Kizir 
Emincés de poulet 
Frites 
Fromage blanc aux fruits de 
saison  

 
Salade de riz à la niçoise 
Poisson pané 
Flan de courgettes  
Yaourt aux fruits 

 
Mousse de foie de porc 
Chili con carne 
Blé 
Vache qui rit – Raisin  
  

 
Les menus seront respectés sous réserve d’approvisionnement des denrées alimentaires.  
 

 Produits locaux   

BIO Produits Bio 


